Menu Sighature
Du Chet

Terrine de canard avec chutney de saison
et crouton

Duck terrine with seasonal chutney and crispy
bread

Ceviche de crevettes, vinaigrette au
café, passion et purée de betterave
et riz soufflé

Shrimp ceviche with coffee vinaigrette, passion
fruit, beetroot purée, and crispy rice

Cerf rosé, brocoli sauté, pommes de terre
aux oignons caramélisés, sauce chaude au
tamarin

Pink Venison, sautéed broccoli, potatoes with
caramelized onions, hot tamarind sauce

Cappuccino a la glace vanille et fruit de
saison

Cappuccino with vanilla ice cream and
seasonal fruit

Rs 2,500 / person

An ingredient may hide another. Please inform us of any
allergies or food intolerances.



Menu
Découverte de
I'llc Maurice

Salade poisson et gateau piments a
la Mauricienne, coriandre, tomate,
oignons et combava

Mauritian Fish and chilli bite salad , coriander,
tomato, onions and combava

Curry de poulet (ou) curry de
poisson (ou) Rougaille saucisse
creole,

dhall aux aubergines, oignons
croustillantes, feuilles de curry
poulet, riz a la vapeur et chutney de
saison

Chicken Curry (or) Fish curry (or) Rougaille
creole sausage

eggplant dhall, crispy onions, curry leaves,
steamed rice and seasonal chutney

Bananes “Zanzli” roties a la sauce
toffee, glace coco, croustillant de
graines de sésame

Roasted “Zanzli” bananas with toffee sauce,
coconut ice cream, crunchy sesame seeds

Rs 1,350 / person

An ingredient may hide another. Please inform us of any
allergies or food intolerances.




NOS Plats
Gourmand

Salade Caesar a I'ceuf poché,
cro(ton, copeaux de parmesan
bacon de veau croustillant et poulet
fumé

Caesar salad with poached egg,
croutons, shaved Parmesan cheese,
crispy veal bacon, and smoked chicken

Salade poisson et gateau
piments a la Mauricienne,
coriandre, tomate, oignhons et
- combava

Mauritian Fish and chilli bite salad ,
coriander, tomato, onions and
combava

' Pates faites maison avec la sauce
. signature du Chef

- Homemade pasta with the Chef's
signature sauce

- = Terrine fait Maison
. Acc: chutney de saison, crodton,

cornichons, artichaut croustillant et
salade de saison

Duck terrine

Acc: seasonal chutney, crouton, gherkins,

™ crispy artichoke, and seasonal salad

- Tartare de thon frais, cornichons, jus

. de citron, persil, coriandre, combava,

- salade et frites

Fresh tuna tartar, gherkins, lemon juice,
parsley, coriander,combava,salad and
chips

Rs 790

Rs 790

Rs 850

Rs 850

Rs 850

An ingredient may hide another. Please inform us of any

allergies or food intolerances.



NOS plats
Mauricienne

Curry de poulet et crevettes, dhall, Rs 890
oignons croustillants, feuilles de

curry, riz vapeur et chutney de

saison

Chicken and shrimp curry, dhall, crispy
onions, curry leaves, steamed rice and
seasonal chutney

Curry de poisson aubergines, Rs 790
dhall,oignons croustillantes, feuilles

de curry poulet, riz a la vapeur et

chutney de saison

Eggplant & fish curry,dhall, crispy
onions,curry leaves, steamed rice and
seasonal chutney

Rougaille saucisse creole,dhall,riz Rs 790
vapeur et chutney de saison

Rougaille creole sausage, dhall,
steamed rice and seasonal chutney

An ingredient may hide another. Please inform us of any
allergies or food intolerances.



Enitrée / Starter

Terrine de canard avec chutney Rs 690
de saison et crouton

Duck terrine with seasonal chutney

and crispy bread

Tartare de thon frais, cornichons, Rs 690
jus

de citron, persil, coriandre,

combava, salade.

Fresh tuna tartar, gherkins, lemon

juice, parsley,

coriander,combava,salad.

Ceviche de crevettes, Rs 790
vinaigrette au café, passion

et purée de betterave et riz

soufflé

Shrimp ceviche with coffee

vinaigrette, passion fruit, beetroot

purée, and crispy rice

Salade de coeur de coco au
) ° Rs 690
citron vert, Samoussa maison au
fromage
Coconut heart salad with lime,
Homemade cheese samosa

An ingredient may hide another. Please inform us of any
allergies or food intolerances.




Poissons &
Crustaces

Poisson frais du jour inspiration du Rs 950
Chef

Fresh catch of the day according to

the Chef's Inspiration

Thon rouge mi-cuit confit aux Rs 850
herbes, velouté de tomate et citron
Semi-cooked red tuna, confit with

herbs, tomato velouté, and lemon

Légine déglacée a la vanille, Rs 1,500
Spaetzle a la créeme de potiron

Toothfish deglazed with vanilla,

Spaetzle with pumpkin cream

Selon l'arrivage : Rs 1,800
Poisson grillé entier, beurre

d ail, persil et citron,

: Iegumes du jour sautés et

~~ salade (Pour 2 personnes)

- Depending on availability

: Grilled whole fish, garlic butter,

parsley, and lemon,

sautéed seasonal vegetables and salad

(For 2 people)

A Langouste (500-600gr) grillée Rs 2,800
~ au beurre maitre d’hoétel et

picci aux épinards

Grilled lobster with maitre d’hotel

butter and spinach picci

An ingredient may hide another. Please inform us of any
allergies or food intolerances.




Viandes/Meat

Boeuf grillé, chutney de
pomme de terre, aubergine
fumée a la mauricienne,
bok choy braisé, sauce aux
shiitakes

Grilled beef, potato chutney,
Mauritian-style smoked eggplant,
 braised bok choy, shiitake sauce

Cerf rosé, brocoli sauté,
pommes de terre aux
oignons caramélisés, sauce
chaude au tamarin

Pink Venison, sautéed broccoli,
potatoes with caramelized
onions, hot tamarind sauce

Poulet croustillant farci aux
achards de saison, créme de
chou-fleur, betterave et
légumes poélés

Crispy chicken stuffed with
seasonal pickles, cauliflower
cream, beets and sautéed
vegetables

Magret de canard rosé,

W crémeux de potimarron,

oignon confit, fruits rouges,
jus de viande au vinaigre de
framboise

Pink duck breast, creamy
potimarron, caramelized onion,
red fruits, meat juice with
raspberry vinegar

Rs 1,700

Rs 1,300

Rs 750

Rs 1,450

An ingredient may hide another. Please inform us of any

allergies or food intolerances.



Végétarien /
Vegetarian

: Salade de coeur de coco au M Rs 690
citron vert, Samoussa maison au
fromage L Rs890

Coconut heart salad with lime,
Homemade cheese samosa

) Picci aux épinards avec M Rs 590
¥ légumes verts, copeaux de
parmesan et gomasio L Rs850

Picci with spinach, green
vegetables, Parmesan shavings,
and gomasio

Paneer avec sauce tomate, Rs 690
noix de cajou, riz a la

vapeur et chutney de saison

Paneer with tomato gravy, cashew

nuts, steamed rice, and seasonal

chutney

S Curry de légumes a la Rs 690
2 mauricienne, lentilles

. noires, Chutney et riz 3 la
¥ vapeur
| Mauritian vegetable curry,

¥ Dlack lentils, Chutney and
¥ steamed rice

An ingredient may hide another. Please inform us of any
allergies or food intolerances.



Desserts

Rs 490

Sélection de glaces et sorbets du Domaine de
Labourdonnais

Selection of ice cream and sorbet from
Labourdonnais

Bananes “Zanzli” roties a la sauce
toffee, glace coco, croustillant de
graines de sésame

Roasted “Zanzli” bananas with toffee sauce,
coconut ice cream, crunchy sesame seeds

Cappuccino a la glace vanille et fruit
de saison

Cappuccino with vanilla ice cream and seasonal
fruit

Mousse au chocolat maison, chantilly
de beurre de cacahuétes

Homemade chocolate mousse, peanut butter
chantily

~  lle flottante, Créme anglaise a la
vanille, blancs d'ceufs montés en
neige, sauce toffee, amandes toastées
lle flottante, vanilla "creme anglaise", whipped
egg whites, toffee sauce, toasted almonds

- Créme bralée a la vanille de
- Labourdonnais
Labourdonnais vanilla creme brilée

Calé gourmand

~ Sélection de mignardises
- Café, cappuccino, décaféiné, thé ou infusion
~ Selection of ‘Mignardises
Coffee, cappuccino, decaffeinated, tea or herb tea

An ingredient may hide another. Please inform us of any
allergies or food intolerances.




hids Menu

Inclus un jus maison ou une boisson gazeuse
ou une demi bouteille d'eau
Including a Labourdonnais juice or soft drink or
half bottle of water

Pates du Chef / Chef’s Pasta - Rs 390

* Sauce Bolognaise / Bolognaise sauce
e Sauce Fromage / Cheese sauce
e Sauce Tomate / Tomato sauce

Poisson grillé aux herbes Rs 490
Grilled fish with herbs

Poulet croustillant farci aux achards Rs 490
de saison

Crispy chicken stuffed with seasonal

pickles

Boeuf grillé Rs 690
Grilled beef

Choisissez 2 items de votre choix
Select 2 items of your choice

Frites / Fries

Légumes Sautes / Sauteed vegetables
Purées de Chou-fleur / Cauliflower puree
Riz / Rice

Pates / Pasta

hids Dessert - Rs 200

Sélection de glaces et sorbets du Domaine de
Labourdonnais
Selection of ice cream and sorbet from
Labourdonnais

Jusqu'a 10 ans inclus / Up to 10 years old included.

An ingredient may hide another. Please inform us of any
allergies or food intolerances.



